
CANTADOU® Nature
Formaggio fresco spalmabile. In vaschetta da 1250 g.
Con il 70% di M.G./S.S., ovvero il 32.5% di M.G. sul peso totale.
Un gusto naturale e una consistenza perfetta per rendere più rotondo e
armonioso il sapore di tutti i piatti.
CANTADOU® Aglio e Erbe di Provenza
Formaggio fresco spalmabile. In vaschetta da 1250 g. Con il 70% di M.G./S.S., ovvero
il 32.5% di M.G. sul peso totale. Si sposa bene con le verdure crude, i condimenti e le
carni bianche.
CANTADOU® Ai 4 Pepi
Formaggio fresco spalmabile. In vaschetta da 1250 g. Con il 70% di M.G./S.S., ovvero il
32.5% di M.G. sul peso totale. Un tocco di piccante per tutti i piatti, tra cui la carne bianca,
il prosciutto e il puré.
CANTADOU® Al gusto Curry
Specialità casearia spalmabile a base di formaggio fresco. In vaschetta da 1250 g.
Con il 70% di M.G./S.S., ovvero il 33% di M.G. sul peso totale. Un aroma esotico che
caratterizza: classici gli abbinamenti con le carni bianche o il riso.
CANTADOU® Al Rafano
Formaggio fresco spalmabile. In vaschetta da 1250 g. Con il 68% di M.G./S.S., ovvero il
30% di M.G. sul peso totale. Un sapore originale particolarmente adatto al pesce cotto o
affumicato, alle verdure crude o al roast beef.
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Cantadou è una gamma di formaggi freschi e specialità casearie dalle molteplici funzioni:
per legare, per guarnire, da spalmare, da utilizzare caldi o freddi. I suoi diversi sapori si
accompagnano armoniosamente a tutti i tipi di ingredienti, ravvivandone il gusto, e permettendo
di realizzare tante ricette appetitose e originali.

Gli Ingredienti



PRODOTTO

CODICE PRODOTTO

CATEGORIA DI PRODOTTO

FORMATO

T.M.C. CLIENTE

Cantadou Nature

091145

Formaggio fresco spalmabile

Vaschetta da 1250 g

30 gg

Cantadou Aglio e Erbe

091146

Formaggio fresco spalmabile

Vaschetta da 1250 g

30 gg

Cantadou ai 4 Pepi

091148

Formaggio fresco spalmabile

Vaschetta da 1250 g

30 gg

Cantadou al gusto Curry

091149

Sp. casearia spalmabile

Vaschetta da 1250 g

30 gg

Cantadou al Rafano

091147

Formaggio fresco spalmabile

Vaschetta da 1250 g

30 gg

PESO IMBALLO

CODICE EAN IMBALLO

UNITÀ LOGISTICA

PESO UNITÀ LOGISTICA

CODICE EAN UL

DIMENSIONE UNITÀ LOGISTICA

PEZZI PER CARTONE

CARTONI PER STRATO

STRATI PER PALLET

CARTONI PER PALLET

Cantadou Nature

1250 g

307378 083084 3

cartone da 2 vaschette

2500 g (1250gx2)

0 307378 083091 1

436 x 156 x 104 mm 

2

12

16

192

Cantadou Aglio e Erbe

1250 g

307378 083085 0

cartone da 2 vaschette

2500 g (1250gx2)

0 307378 083092 8

436 x 156 x 104 mm 

2

12

16

192

Cantadou ai 4 Pepi

1250 g

307378 083087 4

cartone da 2 vaschette

2500 g (1250gx2)

0 307378 083094 2

436 x 156 x 104 mm 

2

12

16

192

Cantadou al gusto Curry

1250 g

307378 083088 1

cartone da 2 vaschette

2500 g (1250gx2)

0 307378 083095 9

436 x 156 x 104 mm 

2

12

16

192

Cantadou al Rafano

1250 g

307378 083086 7

cartone da 2 vaschette

2500 g (1250gx2)

0 307378 083093 5

436 x 156 x 104 mm 

2

12

16

192

DATI PRODOTTO

DATI LOGISTICI

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

PRODOTTO

VALORI ENERGETICI

PROTEINE

CARBOIDRATI

GRASSI

per 100 g

Cantadou Nature

1364 kj - 330 kcal

7.0 g

2.5 g

32.5 g

per 100 g

Cantadou Aglio e Erbe

1364 kj - 330 kcal

7.0 g

2.5 g

32.5 g

per 100 g

Cantadou ai 4 Pepi

1356 kj - 329 kcal

6.5 g

2.5 g

32.5 g

per 100 g

Cantadou al gusto Curry

1383 kj - 335 kcal

7.0 g

2.5 g

33.0 g

per 100 g

Cantadou al Rafano

1263 kj - 306 kcal

6.5 g

2.5 g

30.0 g

I vantaggi di Cantadou per tutte le preparazioni: 

Salsa calda.
Dà un gusto latteo e sottile alla salsa (ne’ grasso ne’ farinoso) ed un aspetto
coprente, serico. 

Salsa fredda.
Permette di giocare con la consistenza: liquida o ferma in funzione
della quantità di acqua incorporata. 

Decorazione.
Leggero e fermo: permette di creare motivi decorativi senza seccarsi o formare la crosta. 

Da spalmare e come guarnizione.
A caldo: il formaggio rimane sopra o dentro il suo supporto. Protegge il pane dall’umidità degli altri ingredienti. Dona un gusto
fresco e vivace. Può sostituire il burro o la maionese per una maggiore leggerezza. Possibilità di surgelamento della ricetta. 

Legame a caldo e a freddo.
Si lavora sia a freddo sia a caldo. Apporta coesione al composto ed evita l’evaporazione dell’umidità delle preparazioni.
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