
La gamma Lerdammer è perfettamente adatta alle esigenze specifiche dei professionisti
della ristorazione: un’altissima componente di servizio, un gusto inimitabile ed una qualità
eccezionale ne fanno un prodotto unico e indispensabile.

LEERDAMMER®

Formaggio a pasta pressata con il 45% di M.G./S.S., ovvero
il 28% di M.G. sul peso totale.

LEERDAMMER® Fette Naturali - 400 g (15x5 cm)
Il gusto di Leerdammer in pratiche Fette Naturali pronte per tutti gli usi.
Le fette sono presentate in una confezione da 400 g contenente 20 fette
da 20 g ciascuna e della grandezza di 15x5 cm.

LEERDAMMER® Fette Naturali - 1 Kg (10x10 cm)
Le Fette Naturali di Leerdammer in una comoda confezione doppia da
500 g x 2 = 1 Kg. Contiene 25x2=50 fette da 20 g ognuna e della grandezza
di 10x10 cm.

Gli Ingredienti
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PRODOTTO

CODICE PRODOTTO

CATEGORIA DI PRODOTTO

FORMATO

T.M.C. CLIENTE

Leerdammer Fette - 400 g

811400

Formaggio a pasta pressata

confezione da 20 fette (15x5cm)

45 gg

Leerdammer Fette - 1 Kg

811700

Formaggio a pasta pressata

confezione doppia da 25 fette (10x10 cm)

45 gg

PESO IMBALLO

CODICE EAN IMBALLO

UNITÀ LOGISTICA

PESO UNITÀ LOGISTICA

CODICE EAN UL

DIMENSIONE UNITÀ LOGISTICA

PEZZI PER CARTONE

CARTONI PER STRATO

STRATI PER PALLET

CARTONI PER PALLET

Leerdammer Fette - 400 g

400 g 

872180 008114 4

cartone da 16 confezioni

6.4 Kg (400gX16)

0 872180 018114 1

306 x 273 x 210 mm

16

7

8

56

Leerdammer Fette - 1 Kg

1 kg

872180 008117 5

cartone da 5 confezioni

5 Kg (1KgX5)

0 872180 018117 2

376 x 258 x 160 mm

5

9

7

63

DATI PRODOTTO

DATI LOGISTICI

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

PRODOTTO

VALORI ENERGETICI

PROTEINE

CARBOIDRATI

GRASSI

CALCIO

per 100 g

Leerdammer Fette - 400 g

1488 kj - 358 kcal

27 g

< 0.1 g

28 g

860 mg (107%)*

per 100 g

Leerdammer Fette - 1 Kg

1488 kj - 358 kcal

27 g

< 0.1 g

28 g

860 mg (107%)*

I vantaggi di Leerdammer per tutte le
preparazioni: 

Per il gratinage.
Leerdammer ha una buona qualità coprente, fonde facilmente e
gratina bene: si ottiene una consistenza morbida e il classico gusto dolce di Leerdammer.

Per la decorazione.
Per decorare i vostri piatti Leerdammer propone sia i Cubetti sia le Fette Naturali: entrambi i prodotti sono di facile e pronto
utilizzo. 

Come guarnizione.
A caldo: si scioglie perfettamente, mantenendo il suo caratteristico gusto.
A freddo: il suo gusto dolce si abbina armoniosamente con tutti i sapori esaltandoli e rendendoli unici.

Formati “di servizio”.
Infinite modalità di utilizzo, sia a caldo sia a freddo: insalate, panini, tramezzini, pasta, verdure, carne, ecc.

* RGR = Razione Giornaliera Raccomandata
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